
CARTE DE FIN D’ANNÉE 

2023 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

COMMANDE MENU DU NOUVEL AN 
42,00€/PERS 

 

 

Tranche de foie gras maison et son confie exotique 
 

 
Filet de dorade royale sur tatin de légumes façon 

ratatouille 

 
Pavé de veau aux cèpes bouchon 

 

 
Accompagné d'un gratin de patates douces truffées, 

légumes 

 
Mignardises de la nouvelle année 

 
 

 
Pensez à commander nos pains spéciaux 

 
 

Epeautre , bûcheron , scandinave ,pain de mie  

Commandes pour Noël avant le 19 décembre midi 

Commandes pour Nouvel an avant le 24 décembre midi 

r o y e r t r a i t e u r @ g m a i l . c o m 

0 3 8 9 4 0 9 4 4 0 d e 9 h à 1 3 h 

8 , r u e d e s T i l l e u l s S P E C H B A C H L E H A U T 

P r o p o s i t i o n s s o u s r é s e r v e d e l a d i s p o n i b i l i t é  

d e s m a r c h a n d i s e s 

* T o u s n o s t a r i f s s o n t a f f i c h é s T T C 



     

GOURMANDISES À PARTAGER 

 

saumon 

 

:  

:  

Pain long garni  

  

 

 

 

LES CONVIVIAUX 

 

 

Pierrade 4 viandes (1 salade offerte) 

Boeuf, veau, porc, volaille 

 

Filet de Boeuf Wellington 

( à partir de 6 pers) 

 

LES DESSERTS 

Bûche de Noël 6 personnes : 33,00€/ 8-10 personnes : 44,00€ 

 

Bûche fruits rouges, mousse vanille, confit de fruits rouges, 

feuillantine chocolat blanc, génoise 

Bûche opéra, biscuit amandes , mousse chocolat, crème au 

beurre c a f é  ganache chocolat 

Bûche marron, biscuit cacao, mousse marron avec éclats de 

marron et rhum génoise 

Bûche tradition au beurre, génoise,  crème au beurre vanille 

 
Bûche exotique cassis, biscuit génoise cacao, mousse cassis, 

insert fruit de la passion et mangue 

 

  

L’APÉRITIF DÎNATOIRE 

SPÉCIAL FIN D’ANNÉE 

34,50€/PERS 

 

Assortiment de Toasts 

Cuillères : compotée exotique foie gras 

Tartare de saumon 

Mini moricettes 

Mini wraps et bagels 

Plateau de fromages avec du pain 

Plateau de charcuterie fine accompagné 

de pains 

 
La bouchée de poulet pané et curry 

 

 
Mini burger 

Brochette yakitori 

Brochette scampis et ananas 
 

 
Mignardises 

MENU DE NOËL 

28,00€/PERS 
 
 

 

Dos de cabillaud grillé sur julienne de légumes sauce curry 
 

 
Ballotine de chapon, pomme Anna au potiron brochettes 

de légumes 

 
Dôme chocolat crème vanille 

 
 

 

MENU DE NOËL 

22,00€/PERS 
 

 

Saumon fumé aux écorces d’oranges confites,  crème aux 

herbes fraîches 

 
Civet de biche,  s p a e t z l e s  maison, choux rouge aux marrons 

, poires aux airelles 

 

Bûche de Noël 


